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In de kijker! Jean Rijckaert en Florent Rouve, Bourgogne en Jura 
JeaŶ ‘ijĐkaert͛s ŵaakte ǀoor het eerst Ŷaaŵ als ǁijŶŵaker ďij MaisoŶ 
Verget, die hij saŵeŶ ŵet JeaŶ Marie GufeŶs iŶ de late ϭϵϴϬ had opgeriĐht.   
GufeŶs had ǀele jareŶ ǁijŶ oŶder zijŶ eigeŶ Ŷaaŵ geproduĐeerd. EŶ 
ǁaŶŶeer ďeideŶ elkaar iŶ de MaĐoŶŶais oŶtŵoeteŶ, kǁaŵ het ďesef dat ze 
eeŶ gelijkaardige ǀisie eŶ passie oǀer de regio eŶ z͛Ŷ ǁijŶeŶ deeldeŶ. EeŶ 
gezaŵeŶlijk laďel ŵet JeaŶ als drijǀeŶde kraĐht ǁas het resultaat. De 
loǀeŶde reaĐies lieteŶ daŶ ook Ŷiet laŶg op ziĐh ǁaĐhteŶ.   

Helaas  hield het ͞huǁelijk͟ Ŷiet laŶg staŶd eŶ ďotsteŶ de tǁee sterke 
persoŶaliteiteŶ ŵet elkaar. ‘ijĐkaert ;eeŶ perfeĐioŶist eŶ gepassioŶeerd 
ŵaŶͿ Đreëerde iŶ ϭϵϵϴ zijŶ eigeŶ doŵeiŶ eŶ ŶegioĐiaŶt laďel.  Met als 
ilosoie: ŵaŶuele pluk, rijpe oogst, Ŷatuurlijke ǁijŶďouǁ eŶ strakke ǁijŶeŶ.  
Deze VlaŵiŶg ǁerkt zo ǁel iŶ de MaĐoŶŶais , ϰ.5 heĐtare , als de heuǀels ǀaŶ 
de Arďois iŶ de Jura,5.5 heĐtare groot. Hij ǁerkt ďijŶa uitsluiteŶd ŵet 
ChardoŶŶaǇ. Met eŶorŵ ǀeel aparte siŶgle ǀiŶeǇards refereŶies.   

Pierre ‘oǀaŶi, eǆ- BourgogŶe keŶŶer  ǀoor  WiŶe AdǀoĐate  sĐhreef :  
͞CoŶsuŵeƌs should loĐk to JeaŶ RijĐkaeƌt’s ;pƌoŶouŶĐed ͞ƌay-Đaƌt͟Ϳ ǁiŶes 
foƌ the iŶĐƌediďle ĐoŵďiŶaioŶ of Ƌuality aŶd ǀalue they deliǀeƌ.͟  Ook de 
huidige BourgogŶe keŶŶer Daǀid “ĐhildkŶeĐht ǀoor the WiŶe AdǀoĐate loot 
JeaŶ zijŶ ǁijŶeŶ, ŵeer ďepaald de prijskǁaliteit iŶ zijŶ Jura ǁijŶeŶ. Ook Ŷiet 
ŵiŶder daŶ JaŶĐis ‘oďiŶsoŶ ǁijdde eeŶ gaŶs arikel aaŶ zijŶ ǀisie op 
ĐhardoŶŶaǇ, terroir eŶ loofde de prijs - kǁaliteit ǀerhoudiŶg.  

Als ǁijŶďoer houdt hij erǀaŶ ŵet autoĐhtoŶe keldergisteŶ te ǁerkeŶ. Hij 
houdt zijŶ ǁijŶeŶ graag strak, ŵet aaŶdaĐht ǀoor de aĐiditeit, struĐtuur eŶ 
Đoŵpleǆiteit. Alle Đuǀées gaaŶ op oude FraŶse ǀateŶ. Waarďij de joŶgste 
ǁijŶgaardeŶ iŶstaaŶ ǀoor de ďasis Arďois eŶ “t.-VéraŶ eŶ de oudere 
ǁijŶgaardeŶ eŶkel per perĐeel ǁordeŶ geǀiŶiieerd.  

Al zijŶ ǁijŶeŶ rusteŶ laŶg op huŶ "lie" oŵ zo ŵeer struĐtuur iŶ zijŶ ǁijŶeŶ te 
krijgeŶ. De eǆaĐte duurijd haŶgt af ǀaŶ het jaar eŶ de reeds feŶolisĐhe 
rijpheid ǀaŶ de druiǀeŶ. IŶ ďijǀoorďeeld ϮϬϬϵ heet hij daaroŵ soŵŵige 
ǁijŶeŶ Ŷiet lateŶ liggeŶ op huŶ droeseŵ, daar de druiǀeŶ al ǁat oǀerrijp 
ǁareŶ. EŶ hij ǁou persé ǁat fraîĐheur iŶ zijŶ ǁijŶeŶ ďeǁareŶ eŶ ŵet suĐĐes.  

Naast eeŶ ǁeiŶig suliet geďruikt hij ǀerder ook Ŷiks. De Ŷatuur zijŶ ǁerk 
doeŶ is ŵissĐhieŶ eeŶ ďrug te ǀer. Maar de ǁijŶeŶ ŵooi opǀolgeŶ eŶ 
iŶgrijpeŶ eŶkel iŶdieŶ Ŷodig, is ŵeer z'Ŷ ǀisie.  

JeaŶ heet siŶds ϮϬϭϯ laŶgzaaŵ aaŶ het roer door aaŶ FloreŶt ‘ouǀe, eeŶ 
joŶgeŵaŶ ǁaar ǁe Ŷog ǀeel ǀaŶ zulleŶ horeŶ. Het resultaat is eeŶ iets 
ŵiŶder oǆidaieǀe eǀoluie, ŵaar dezelfde strakheid eŶ frisheid die ǁe zo 
appreĐiëreŶ.  OŶze  Đoup de Đoeur is  de “aǀagŶiŶ  Les  “arres  uit Arďois ǀaŶ 
ϮϬϭϬ. OŶgelofelijk ŵooi geŵaakt! ‘ijpe appel; peer eŶ aĐiaĐiaďloeŵeŶ, 
hoŶiŶg eŶ Ŷootjes. “trakke hoge zureŶ eŶ liĐht oǆidaieǀe toets, 
ŵoŶdǀulleŶd, ǀeige afdroŶk . Full ďodied ǁijŶ.  

 
 

 

           

BiNNENKORT 
D’ Arenbergh   
Mc Laren Vale  

 
EeŶ ǀaŶ de ŵeest 
presigieuze doŵeiŶeŶ 
ǀaŶ Australië ŵet oude 
ǁijŶstokkeŶ aaŶgepaŶt iŶ 
ϭϵϭϮ.  
EeŶ eigeŶziŶŶige 
ǁijŶďouǁer Chester 
Osďorn die staat ǀoor 
lage opďreŶgsteŶ, haŶd 
geplukte druiǀeŶ, zaĐhte 
persiŶg, ǁeiŶig tot geeŶ 
ilteriŶg eŶ eeŶ ďerg 
kǁaliteit. 
EǆĐlusieǀe ǁijŶeŶ, 
soŵŵige ďleŶds ŵaar 
eeŶŵalig geŵaakt, 
ǁijŶeŶ geǀiŶiieerd per 
perĐeel, per 
hoogteliggiŶg, speĐiaal 
ǀoor die eŶe ďleŶd. 
“oŵŵige ǀersterkt, 
aŶdere eeŶ eǆĐlusiǀiteit.  

OPENINGSUREN  
DiŶsdag eŶ ǁoeŶsdag doeŶ ǁij graag op afspraak ǀoor u opeŶ. Dit kaŶ 
ǀaŶ ϴ.ϬϬ uur ͚ŵorgeŶs  tot Ϯϭ.ϬϬ uur ͛s aǀoŶds. GesloteŶ op feestdageŶ. 
 

DoŶderdag zijŶ ǁe opeŶ  ǀaŶ ϭϬ.ϯϬ tot ϭϮ.ϯϬ uur  

    ǀaŶ ϭϰ.ϬϬ tot Ϯ0.00 uur 

Vrijdag zijŶ ǁe opeŶ   ǀaŶ ϭϬ.ϯϬ tot ϭϮ.ϯϬ uur 

    VaŶ ϭϰ.ϬϬ tot ϭϴ.ϯϬ uur 

)aterdag zijŶ ǁe opeŶ  ǀaŶ ϭϬ.ϯϬ tot ϭϮ.ϯϬ uur 

    ǀaŶ ϭϰ.ϬϬ tot ϭϴ.ϬϬ uur 

KoopzoŶdageŶ ;deĐeŵďerͿ ǀaŶ ϭϭ.ϬϬ tot ϭϴ.ϬϬ uur 

Torhoutse “teeŶǁeg ϳϰ  ϴϮϬϬ Brugge   Tel Ϭ5Ϭ ϲϳ ϲϬ ϮϮ  Tel Ϭϰϵϴ Ϯϯ ϲϯ ϯ5  iŶfo@ǁijŶeŶzo.ďe  ǁǁǁ.ǁijŶeŶzo.ďe  

Brands 

Na het lezeŶ ǀaŶ ďehoorlijk ǁat ǀakliteratuur; ďegiŶŶeŶd ŵet ͞BraŶdiŶg for 
Duŵŵies;Ϳ͟; iŶ het kader ǀaŶ ŵijŶ thesis ǀoor W“ET Diploŵ Đourse koŵ ik ŵaar tot 
ééŶ ĐoŶĐlusie: De eŶige die daar éĐht ǁel ďij ǀaart, is ǀoorŶaŵelijk de ďraŶd zelf.  

Behalǀe als je ǁijŶ als eeŶ soort liŵoŶade ďesĐhouǁt ǁaarǀaŶ je op ǀoorhaŶd perfeĐt 
ǁil ǁeteŶ hoe het sŵaakt eŶ hoeǀeel het gaat kosteŶ, is er ǁeiŶig spaŶŶeŶds aaŶ de 
ŵeeste geďraŶde ǁijŶeŶ. Het is eeŶ rouiŶeuze aaŶkoop, geďaseerd op eeŶ ďelote.  
We kopeŶ geŵakkelijker ǁat ǁe keŶŶeŶ. We kopeŶ het zelfs ďliŶdeliŶgs. EŶ ze gaaŶ 
ǀer oŵ dat ǀertrouǁeŶ te ǁiŶŶeŶ eŶ te houdeŶ. 

MissĐhieŶ doe ik de ďraŶds ǁel oŶreĐht aaŶ? Per deiŶiie ǁilleŶ ze gaaŶ ǀoor eeŶ 
ĐoŶstaŶte iŶ kǁaliteit, iŶ sŵaak eŶ prijs. )o ŵiŶ ŵogelijk ǀariaie ǀaŶ het eŶe jaar op 
het aŶdere. Wat ďij ŵoŵeŶteŶ gééŶ siŶeĐure is. Niet ǀoor Ŷiks dat ze eeŶ sleĐht 
ǁijŶjaar het jaar ǀaŶ de ǁijŶŵaker ŶoeŵeŶ. Voor de kleiŶe ǁijŶďoertjes Ŷog ǀeel 
ŵeer als de grote ĐoöperaieǀeŶ/ďraŶds.  Grote ǀerǁoŶderiŶg, aha erleďŶis  zit er Ŷiet 
iŶ. Laat staaŶ dat dit ǀoor eeŶ ďraŶd ook ŵaar opportuuŶ is. BliŶd ǀertrouǁeŶ Đreëer 
je Ŷu eeŶŵaal Ŷiet ŵet grote ǀeraŶderiŶgeŶ iŶ sijl of sŵaak. We kopeŶ oŵdat het 
ǀertrouǁd is. Oŵdat het iets zegt oǀer ǁie ǁe zijŶ als ŵeŶs. De ŵarkeiŶgĐaŵpagŶes 
zorgeŶ erǀoor dat ǁe ergeŶs ďij horeŶ. Wij zijŶ hip, ǁij zijŶ sporief, aǀoŶtuurlijk, 
Ŷatuurďeǁust, soĐiaal, sijlǀol, aŵďiieus... NaargelaŶg de ĐaŵpagŶe eŶ/of de 
gespoŶsorde faĐeďookgroep ǁordt het ďuikgeǀoel aŶders. Maar ǁe horeŶ aďsoluut 
ergeŶs ďij, alǀast ǀoor eǀeŶtjes toĐh tot die groep gelijkgesteŵdeŶ. EŶ het ǁerkt. 
WoŶderďaarlijk goed zelf. EŶ zo ligt dus de ǁeerspiegeliŶg ǀaŶ ǁie ǁe deŶkeŶ te zijŶ, 
ǀerzaŵeld iŶ oŶze ǁiŶkelkar. Niks spaŶŶeŶds, ŵaar Ŷet heel ǀertrouǁd als je eigeŶ 
ďed. Als eeŶ soort ǁarŵe, kŶusse ďeǀesigiŶg. EŶ daar ligt de uitdagiŶg die ǁij, kleiŶe 
ǁijŶhaŶdelaars, soŵŵeliers eŶ ǁijŶďoereŶ ŵoeteŶ aaŶgaaŶ. Neeŵ ŵe het alǀast Ŷiet 
kǁalijk dat ik u af eŶ toe eeŶs uit uǁ ĐoŵfortzoŶe sleur. Ik hoop jullie alǀast 

ǀerǁoŶderiŶg eŶ eeŶ sŵaakǀolle erǀariŶg rijker te ŵakeŶ. Groetjes, DelphiŶe. 

Restaurant in de kijker 

Elk seizoeŶ zeteŶ ǁe eeŶ klaŶt iŶ de kijker. Daar ǁaar je kuŶt 
geŶieteŶ ǀaŶ eeŶ lekker glas ǁijŶ aaŶ eeŶ eerlijke prijs. Dit kaŶ 
gaaŶ ǀaŶ sterreŶzakeŶ tot gezellige puďs. Ook deze keer eeŶ 
klaŶt,  die  oŶs uit de kiŶdersĐhoeŶeŶ heet zieŶ groeieŶ.  

De Pepermolen, Brugge 

VerrasseŶd  eŶ lekker. Voor Christoph MilleĐaŵ  is kokeŶ eerďied 
heďďeŶ ǀoor de Ŷatuur eŶ haar seizoeŶeŶ.  Voor DiŶǇ  staat 
gastǀrijheid ǀoorop. Als laureaat ͞)ilǀereŶ Bistro ϮϬϭϮ͟ ďiedeŶ ze 
u alǀast eeŶ seizoeŶsgeďoŶdeŶ kaart aaŶ. WaaroŶder ook eeŶ 
ŵaaŶdelijkse ǁisselde ͞oŶtdekkiŶgsŵeŶu͟. Deze ŵeŶu ďeǀat het 
ďeste ǁat de Ŷatuur te ďiedeŶ heet. Met DiŶǇ die persooŶlijk 
iŶstaat ǀoor de gastǀrije oŶtǀaŶgst eŶ ďedieŶiŶg eŶ Đhef Christoph  
aaŶ het forŶuis is het steeds gezellig ǀertoeǀeŶ iŶ de PeperŵoleŶ. 
 

Openingsuren: 
Alle dageŶ ǀaŶ ϭϮhϬϬ-ϭϯ.ϰ5h/ϭϴhϬϬ-Ϯϭ.ϯϬh 
GesloteŶ op ǁoeŶsdag eŶ doŶderdag 

LaŶgestraat ϭϲ 

ϴϬϬϬ Brugge CeŶtruŵ 

Tel: Ϭ5Ϭ.ϰϵ.ϬϮ.Ϯ5 - Faǆ: Ϭ5Ϭ.ϰϵ.ϬϮ.Ϯϲ  

 

TOPPERTJES  

VAN ‘T SEIZOEN* 

 

Pierrick Harang 

Petit Balthazar  

11+1 gratis 

 

Fattoria Magliano 

11+1 gratis 

 

Spier Estate 

11+1 Gratis  

Behalve 21 Gables 

 

Cava Anota  

Pere ventura 

11+1 gratis 

 

http://www.wijnenzo.be
http://www.wijnenzo.be


Encyclopedie 
Débourbage  Het licht filteren van de most voor fermentatie om ongewenste smaken te voorkomen 

GSM   Verwijst naar 3 druivensoorten: Grenache , Syrah en Mourvèdre.  

Monocépage  Een wijn gemaakt van één enkele druivensoort 

Smaragd   In Wachau ( Oostenrijk) , de volle droge witte wijn met een volle body  

VDL     Vin de liqueur, een mengsel van niet gefermenteerde druivensap met alcohol 

VSP    Vertical shoot positioning, een manier van druivenstokken verticaal de lucht in te geleiden, waarbij  

    machinale oogst vergemakkelijkt wordt. Diverse VSP systemen zijn reeds ontwikkeld naargelang de  

    positie van de wijngaard en het gewenste rendement. 

EeŶ origiŶele giŶ, de eŶige giŶ gedisilleerd ǀaŶ oŶder aŶdere 
ŵuskaatdruiǀeŶ eŶ ǀers zeeǁier.  Het pallet is ǀoorŶaŵelijk loraal, fruiig 
ŵet eeŶ liĐhte ŵiŶerale zouige toets op het  sŵaakpallet oŵ het geheel 
geŶoeg spaŶŶiŶg te geǀeŶ.  

Aďsoluut eeŶ preŵiuŵ  giŶ , geŵaakt uit ŵaar ϭϮ ďatĐhes iŶ eeŶ jaar eŶ 
geheel iŶ de sijl ǀaŶ de ďraŶd , eŶkel ďij ǀolle ŵaaŶ geĐreëerd. De ďasis is 
eeŶ graaŶdisillaat eŶ deze ǁordt saŵeŶ ŵet Ϯϭ ďotaŶiĐals ϰ keer 
gedisilleerd.  Ϯϭ ďotaŶiĐals : ǁaaroŶder zeker de ŵuskaat druiǀeŶ eŶ het 
zeeǁier, ŵaar ook ǀerďeŶa, roosďlaadjes, salie, kaŵille ďloeŵeŶ eŶ 
uiteraard jeŶeǀerďes. EeŶ zaĐhte, sŵaakǀolle giŶ die ǀeel ŵogelijkhedeŶ 
ďiedt Ŷaar ŵiǆeŶ toe. Je kaŶ als het ǁare als eeŶ heuse alĐheŵist aaŶ het 
ǁerk.  

PerfeĐt ŵet Feǀer tree iŶdiaŶ toŶiĐ     5ϵ.ϵ5€ / les ϳϬϬ ŵl. 

16 en 17 april 2016 
LoĐaie:  Torhoutsesteenweg ϳϰ ; ϴϮ00 Brugge 

Zaterdag van ϭϭ.ϬϬ tot ϭ9.ϬϬ uur  
Zondag van ϭϭ.ϬϬ tot ϭ9.ϬϬ uur 

 

We ŶodigeŶ u ǀaŶ harte uit op oŶze leŶtedegustaie. EeŶ  gezellige degustatie ŵet 
eeŶ persooŶlijke toeliĐhiŶg oǀer elke  ǁijŶ eŶ ǁijŶďouǁer.   
 

We preseŶtereŶ u graag de ǁijŶeŶ ǀaŶ  PierriĐk HaraŶg ; PaǇ͛s d͛oĐͿ,  Hugh ‘ǇŵaŶ ; BergeraĐͿ,  CaŶiŶa 
TalaŵoŶi ; AďruzzoͿ, “pier; )uid-AfrikaͿ , DoŵaiŶe FoŶteŶille; BordeauǆͿ Aroŵo Chili, Casale dello 
“parǀiero, Fatoria MagliaŶo,;MareŵŵaͿ FossaĐolle; MoŶtalĐiŶoͿ eŶ aŶdere Ŷieuǁe oŶtdekkiŶgeŶ.  
Noteer deze datuŵ alǀast iŶ je ageŶda.  
 

Ook diǀerse olijfolies eŶ tapeŶades staaŶ opeŶ oŵ te proeǀeŶ. EŶ ook deze degustaie kaŶ uiteraard Ŷiet 
zoŶder eerlijke prijzeŶ eŶ heerlijke hapjes oŵ u te ǀerǁeŶŶeŶ. We hopeŶ u alǀast te ŵogeŶ 
ǀerǁelkoŵeŶ.   

Diǀerse doŵeiŶeŶ aaŶ 5+1 gratis of ϭϭ+ϭ grais.     

 

Groetjes DelphiŶe  

LENTEDEGUSTATIE 

 
  

Pierrick Harang, Balthazar 
 

EeŶ ǁijŶ ǀertelt allereerst eeŶ ǀerhaal, alijd Ŷaŵelijk deze ǀaŶ de 
ǁijŶŵaker. )ijŶ gesĐhiedeŶis, zijŶ faŵilie, zijŶ ǀisie op ǁijŶ ;of iŶ het ergste 
geǀal oŶďestaaŶde ǀisieͿ.  
Het ǀerhaal ǀaŶ PierriĐk start eĐhter Ŷiet ŵet eeŶ geërfde ǁijŶgaard, eeŶ 
topĐhateau ŶoĐh eeŶ faŵiliegesĐhiedeŶis gedoopt iŶ de droeseŵ.  GeeŶ 
heĐtares aaŶ eigeŶ ǁijŶgaardeŶ. NeeŶ ,PierriĐk is iŶ eerste iŶstaŶie eeŶ 
ǀliegeŶde oeŶoloog. Die ǀoor zijŶ eigeŶ ǁijŶeŶ ǁerkt ŵet 5 geŶeraies aaŶ 
ǁijŶďoereŶ ŵet Ŷaŵelijk ééŶ eŶ dezelfde passie: ďetaalďare kǁaliteit zoŶder 
fraŶjes. PierriĐk HaraŶg WiŶe staat saŵeŶ ŵet Les Celliers d͛Aliďert ǀoor 
keŶŶis: KeŶŶis ǀaŶ de druif eŶ ǀaŶ het soort ǁijŶ die hij ǁeŶst te ŵakeŶ eŶ 
uiteiŶdelijk ďoteleŶ.  
Maar ook ǀaŶ het soort toekoŵsige ŵarkt ǁaar ǁe iŶ ijlteŵpo Ŷaar toe 
ďeǁegeŶ. Waar ŵiŶder alĐohol, ŵiŶder suiker ǀoorop staat. Waar eeŶ 
duidelijke ǀisie eŶ eeŶ traŶsparaŶte ǀiŶiiĐaie ŵethode die je ǀia FaĐeďook 
eŶ Tǁiter dagelijks kaŶ opǀolgeŶ eeŶ ŵeerǁaarde is. PierriĐk HaraŶg ǁiŶes 
is eeŶ ǁijŶ die ĐoŵŵuŶiĐeert.  Met eeŶ degelijke prijs kǁaliteitsgaraŶie.   
Het ĐoŶĐept  : Le Peit Balthazar, ǁijŶ laag iŶ alĐohol;ϭϭ % ǀolͿ, suiker eŶ 
Đalorie ;ϴϳ Đal/ϭϮĐLͿ eŶ ďodǇ , ŵaar sŵaakǀol aaŶ 5.5Ϭ€/les. 
 

EeŶ kraĐhiger op fruit gedreǀeŶ gaŵŵa: Cuǀée Balthazar ViogŶier eŶ “Ǉrah. 
Die iŶterŶaioŶaal al ǀele prijzeŶ heet ŵogeŶ ǁegkapeŶ aaŶ ϵ.ϬϬ€/les.. 

Manomasa 

“oŵŵige reizeŶ zijŶ oŶǀergetelijk, soŵŵige iŶspirereŶd eŶ soŵŵige leideŶ tot ďeideŶ. 
Caluŵ, LǇŶŶ eŶ MiĐhael, kregeŶ eeŶ luŵiŶeus idee aaŶ de ďar ǀaŶ eeŶ MeǆiĐaaŶse 
taƋueria. Terǁijl ze huŶ torilla͛s dipteŶ iŶ piige salsa, zoĐhteŶ ze Ŷaar eeŶ ŵaŶier oŵ 
deze LaijŶs-AŵerikaaŶse lekkerŶij ŵee te ŶeŵeŶ Ŷaar huis.  
Na eiŶdeloze pogiŶgeŶ thuis ǁerd MaŶoŵasa geďoreŶ. EeŶ torilla Đhip ŵet de geur, de 
sŵaak eŶ ďeleǀiŶg ǀaŶ het MeǆiĐaaŶse street food geĐoŵďiŶeerd ŵet kruideŶ eŶ sŵakeŶ 
uit de hele ǁereld. EŶ laŶgzaaŵ ǀeroǀerde deze totaal Ŷieuǁe lekkerŶij ŵet eeŶ aparte 
sŵaakďeleǀiŶg eŶ tǁist oŶze sŵaakpapilleŶ.  
IŶ ŵijŶ assoriŵeŶt heďďeŶ ǁij eeŶ diǀers gaŵŵa aaŶ torilla͛s iŶ )uid-AŵerikaaŶse 
sŵakeŶ. )elf ŶoeŵeŶ zij het : ͞Torilla͛s ǁith spirit!͟.  
“iŵpelǁeg oŵdat alles ŵogelijk is, ŵits de juiste spirit.      ϯ.ϱ0€/zakje 

Spier Signature Pink Wine  
EeŶ origiŶele, sappige rozé geŵaakt op eeŶ ŵaŶier die iŶ 
de EU illegaal is.  IŶ de EU is eŶkel pressurage direĐt eŶ/of 
de saigŶéé ŵethode toegelateŶ oŵ rosé ǁijŶ te ŵakeŶ. 
EŶ is het ďleŶdeŶ ǀaŶ ǁite ŵet rode ǁijŶ , ďehalǀe ǀoor 
ĐhaŵpagŶe rosé,  aďsoluut ǀerďodeŶ. Wat ǁe Ŷa het 
proeǀeŶ ǀaŶ deze ǁijŶ ǁel ǀerdoŵd jaŵŵer ǀiŶdeŶ. 
WaŶt het resultaat ǀaŶ deze ϰϬ% PiŶot Ŷoir ŵet ϲϬ% 
ChardoŶŶaǇ is ŵeer daŶ geslaagd. 
 

De druiǀeŶ koŵeŶ ďeide ǀaŶ diǀerse geďiedeŶ. De 
ĐhardoŶŶaǇ is akoŵsig ǀaŶ “telleŶďosĐh eŶ de piŶot 
Ŷoir uit DurďaŶǀille. De geŵiddelde leetijd ǀaŶ de raŶkeŶ 
is ϭϰ jaar. EŶ alle druiǀeŶ zijŶ ǀroeg iŶ de oĐhteŶd ŵet de 
haŶd geplukt zodat de frisheid goed ďeǁaard ďlijt. Maar 
siŵpelǁeg ook oŵdat plukkeŶ iŶ de AfrikaaŶse ďlakeŶde 
zoŶ geǁooŶ oŶhoudďaar is. De ChardoŶŶaǇ heet ϯ 
ŵaaŶdeŶ op de lie gerijpt alǀoreŶs het geďleŶd  ǁerd eŶ 
geďoteld.  
 

LiĐht zalŵkleurige droge rosé ǁijŶ ŵet aroŵa͛s ǀaŶ 
aardďeieŶ eŶ rijpe appel. IŶ de ŵoŶd eĐhter ŵeer 
ChardoŶŶaǇ iŵpressies ŵet rijpe appel,  gele ŵeloeŶ eŶ 
ǁat Đitruszeste op het eiŶde eŶ eeŶ hiŶt ǀaŶ rood fruit.. 
CrispǇ, ǀerfrisseŶd eŶ fruiig plezier, ŵeer ŵoet het soŵs 
Ŷiet zijŶ. ϴ.ϳ5€/les  

ONTDEK ONZE NIEUWE GESCHENKMANDEN ! 
 

5 Wonderlijke Tips 
 

 

 Serveer uw droge, strakke schuimwijn 

aan 5 à 6°, weet dat de koelte uw 

bubbels langer doet leven. Hoe warmer, 

hoe vlugger de bubbel uitdooft.  

 Op kamertemperatuur serveren, daar 

bedoelen wij tussen de 16 en 18° mee, 

geen 20-22°. Anders dreigen uw rode 

wijnen veel te warm, lomp en alcoholisch 

te smaken. Een zonde van uw wijn.  

 Ook uw droge witte wijn mag nooit 

kouder hebben dan 7°, nog kouder en de 

wijn smaakt zuur, vlak en/of metalig.    

 Bij een rode wijn stijf van de tannines 

kan als afwerking een snuifje zeezout op 

het  vlees wonderen doen.  

 Help! Je wijn smaakt te zuur? Serveer er 

vlug een zurige dressing bij je gerecht. 

Ook een schijfje citroen of vinaigrette 

kan magisch werken. Of wat dacht je van 

een scheutje wijnazijn bij de saus?  


