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In de kijker! Jean Rijckaert en Florent Rouve, Bourgogne en Jura 
Jea  ‘ij kaert s aakte oor het eerst aa  als ij aker ij Maiso  
Verget, die hij sa e  et Jea  Marie Gufe s i  de late  had opgeri ht.   
Gufe s had ele jare  ij  o der zij  eige  aa  geprodu eerd. E  

a eer eide  elkaar i  de Ma o ais o t oete , k a  het esef dat ze 
ee  gelijkaardige isie e  passie o er de regio e  z  ij e  deelde . Ee  
geza e lijk la el et Jea  als drij e de kra ht as het resultaat. De 
lo e de rea ies liete  da  ook iet la g op zi h a hte .   

Helaas  hield het hu elijk  iet la g sta d e  otste  de t ee sterke 
perso aliteite  et elkaar. ‘ij kaert ee  perfe io ist e  gepassio eerd 

a  reëerde i   zij  eige  do ei  e  egio ia t la el.  Met als 
ilosoie: a uele pluk, rijpe oogst, atuurlijke ij ou  e  strakke ij e .  
Deze Vla i g erkt zo el i  de Ma o ais , .5 he tare , als de heu els a  
de Ar ois i  de Jura,5.5 he tare groot. Hij erkt ij a uitsluite d et 
Chardo a . Met e or  eel aparte si gle i e ards refere ies.   

Pierre ‘o a i, e - Bourgog e ke er  oor  Wi e Ad o ate  s hreef :  
Co su e s should lo k to Jea  Rij kae t’s p o ou ed ay- a t  i es 

fo  the i edi le o i aio  of uality a d alue they deli e .   Ook de 
huidige Bourgog e ke er Da id “ hildk e ht oor the Wi e Ad o ate loot 
Jea  zij  ij e , eer epaald de prijsk aliteit i  zij  Jura ij e . Ook iet 

i der da  Ja is ‘o i so  ijdde ee  ga s arikel aa  zij  isie op 
hardo a , terroir e  loofde de prijs - k aliteit erhoudi g.  

Als ij oer houdt hij er a  et auto hto e keldergiste  te erke . Hij 
houdt zij  ij e  graag strak, et aa da ht oor de a iditeit, stru tuur e  
o ple iteit. Alle u ées gaa  op oude Fra se ate . Waar ij de jo gste 
ij gaarde  i staa  oor de asis Ar ois e  “t.-Véra  e  de oudere 
ij gaarde  e kel per per eel orde  ge i iieerd.  

Al zij  ij e  ruste  la g op hu  "lie" o  zo eer stru tuur i  zij  ij e  te 
krijge . De e a te duurijd ha gt af a  het jaar e  de reeds fe olis he 
rijpheid a  de drui e . I  ij oor eeld  heet hij daaro  so ige 

ij e  iet late  ligge  op hu  droese , daar de drui e  al at o errijp 
are . E  hij ou persé at fraî heur i  zij  ij e  e are  e  et su es.  

Naast ee  ei ig suliet ge ruikt hij erder ook iks. De atuur zij  erk 
doe  is iss hie  ee  rug te er. Maar de ij e  ooi op olge  e  
i grijpe  e kel i die  odig, is eer z'  isie.  

Jea  heet si ds  la gzaa  aa  het roer door aa  Flore t ‘ou e, ee  
jo ge a  aar e og eel a  zulle  hore . Het resultaat is ee  iets 

i der o idaie e e oluie, aar dezelfde strakheid e  frisheid die e zo 
appre iëre .  O ze  oup de oeur is  de “a ag i   Les  “arres  uit Ar ois a  

. O gelofelijk ooi ge aakt! ‘ijpe appel; peer e  a ia ia loe e , 
ho i g e  ootjes. “trakke hoge zure  e  li ht o idaie e toets, 

o d ulle d, eige afdro k . Full odied ij .  

 
 

 

           

BiNNENKORT 
D’ Arenbergh   
Mc Laren Vale  

 
Ee  a  de eest 
presigieuze do ei e  

a  Australië et oude 
ij stokke  aa gepa t i  

.  
Ee  eige zi ige 

ij ou er Chester 
Os orn die staat oor 
lage op re gste , ha d 
geplukte drui e , za hte 
persi g, ei ig tot gee  
ilteri g e  ee  erg 
k aliteit. 
E lusie e ij e , 
so ige le ds aar 
ee alig ge aakt, 

ij e  ge i iieerd per 
per eel, per 
hoogteliggi g, spe iaal 
oor die e e le d. 

“o ige ersterkt, 
a dere ee  e lusi iteit.  

OPENINGSUREN  
Di sdag e  oe sdag doe  ij graag op afspraak oor u ope . Dit ka  
a  .  uur orge s  tot .  uur s a o ds. Geslote  op feestdage . 

 

Do derdag zij  e ope   a  .  tot .  uur  

    a  .  tot 0.00 uur 

Vrijdag zij  e ope    a  .  tot .  uur 

    Va  .  tot .  uur 

)aterdag zij  e ope   a  .  tot .  uur 

    a  .  tot .  uur 

Koopzo dage  de e er  a  .  tot .  uur 

Torhoutse “tee eg    Brugge   Tel 5      Tel    5  i fo@ ij e zo. e  . ij e zo. e  

Brands 

Na het leze  a  ehoorlijk at akliteratuur; egi e d et Bra di g for 
Du ies; ; i  het kader a  ij  thesis oor W“ET Diplo  ourse ko  ik aar tot 
éé  o lusie: De e ige die daar é ht el ij aart, is oor a elijk de ra d zelf.  

Behal e als je ij  als ee  soort li o ade es hou t aar a  je op oorha d perfe t 
il ete  hoe het s aakt e  hoe eel het gaat koste , is er ei ig spa e ds aa  de 
eeste ge ra de ij e . Het is ee  roui euze aa koop, ge aseerd op ee  elote.  

We kope  ge akkelijker at e ke e . We kope  het zelfs li deli gs. E  ze gaa  
er o  dat ertrou e  te i e  e  te houde . 

Miss hie  doe ik de ra ds el o re ht aa ? Per dei iie ille  ze gaa  oor ee  
o sta te i  k aliteit, i  s aak e  prijs. )o i  ogelijk ariaie a  het e e jaar op 

het a dere. Wat ij o e te  géé  si e ure is. Niet oor iks dat ze ee  sle ht 
ij jaar het jaar a  de ij aker oe e . Voor de klei e ij oertjes og eel 
eer als de grote oöperaie e / ra ds.  Grote er o deri g, aha erle is  zit er iet 

i . Laat staa  dat dit oor ee  ra d ook aar opportuu  is. Bli d ertrou e  reëer 
je u ee aal iet et grote era deri ge  i  sijl of s aak. We kope  o dat het 
ertrou d is. O dat het iets zegt o er ie e zij  als e s. De arkei g a pag es 

zorge  er oor dat e erge s ij hore . Wij zij  hip, ij zij  sporief, a o tuurlijk, 
atuur e ust, so iaal, sijl ol, a iieus... Naargela g de a pag e e /of de 

gespo sorde fa e ookgroep ordt het uikge oel a ders. Maar e hore  a soluut 
erge s ij, al ast oor e e tjes to h tot die groep gelijkgeste de . E  het erkt. 
Wo der aarlijk goed zelf. E  zo ligt dus de eerspiegeli g a  ie e de ke  te zij , 
erza eld i  o ze i kelkar. Niks spa e ds, aar et heel ertrou d als je eige  
ed. Als ee  soort ar e, k usse e esigi g. E  daar ligt de uitdagi g die ij, klei e 
ij ha delaars, so eliers e  ij oere  oete  aa gaa . Nee  e het al ast iet 

k alijk dat ik u af e  toe ee s uit u  o fortzo e sleur. Ik hoop jullie al ast 
er o deri g e  ee  s aak olle er ari g rijker te ake . Groetjes, Delphi e. 

Restaurant in de kijker 

Elk seizoe  zete  e ee  kla t i  de kijker. Daar aar je ku t 
ge iete  a  ee  lekker glas ij  aa  ee  eerlijke prijs. Dit ka  
gaa  a  sterre zake  tot gezellige pu s. Ook deze keer ee  
kla t,  die  o s uit de ki ders hoe e  heet zie  groeie .  

De Pepermolen, Brugge 

Verrasse d  e  lekker. Voor Christoph Mille a   is koke  eer ied 
he e  oor de atuur e  haar seizoe e .  Voor Di   staat 
gast rijheid oorop. Als laureaat )il ere  Bistro  iede  ze 
u al ast ee  seizoe sge o de  kaart aa . Waaro der ook ee  

aa delijkse isselde o tdekki gs e u . Deze e u e at het 
este at de atuur te iede  heet. Met Di  die persoo lijk 

i staat oor de gast rije o t a gst e  edie i g e  hef Christoph  
aa  het for uis is het steeds gezellig ertoe e  i  de Peper ole . 
 

Openingsuren: 
Alle dage  a  h - . 5h/ h - . h 
Geslote  op oe sdag e  do derdag 

La gestraat  

 Brugge Ce tru  

Tel: 5 . . . 5 - Fa : 5 . . .   

 

TOPPERTJES  

VAN ‘T SEIZOEN* 

 

Pierrick Harang 

Petit Balthazar  

11+1 gratis 

 

Fattoria Magliano 

11+1 gratis 

 

Spier Estate 

11+1 Gratis  

Behalve 21 Gables 

 

Cava Anota  

Pere ventura 

11+1 gratis 

 

http://www.wijnenzo.be
http://www.wijnenzo.be


Encyclopedie 
Débourbage  Het licht filteren van de most voor fermentatie om ongewenste smaken te voorkomen 

GSM   Verwijst naar 3 druivensoorten: Grenache , Syrah en Mourvèdre.  

Monocépage  Een wijn gemaakt van één enkele druivensoort 

Smaragd   In Wachau ( Oostenrijk) , de volle droge witte wijn met een volle body  

VDL     Vin de liqueur, een mengsel van niet gefermenteerde druivensap met alcohol 

VSP    Vertical shoot positioning, een manier van druivenstokken verticaal de lucht in te geleiden, waarbij  

    machinale oogst vergemakkelijkt wordt. Diverse VSP systemen zijn reeds ontwikkeld naargelang de  

    positie van de wijngaard en het gewenste rendement. 

Ee  origi ele gi , de e ige gi  gedisilleerd a  o der a dere 
uskaatdrui e  e  ers zee ier.  Het pallet is oor a elijk loraal, fruiig 
et ee  li hte i erale zouige toets op het  s aakpallet o  het geheel 

ge oeg spa i g te ge e .  

A soluut ee  pre iu   gi  , ge aakt uit aar  at hes i  ee  jaar e  
geheel i  de sijl a  de ra d , e kel ij olle aa  ge reëerd. De asis is 
ee  graa disillaat e  deze ordt sa e  et  ota i als  keer 
gedisilleerd.   ota i als : aaro der zeker de uskaat drui e  e  het 
zee ier, aar ook er e a, roos laadjes, salie, ka ille loe e  e  
uiteraard je e er es. Ee  za hte, s aak olle gi  die eel ogelijkhede  

iedt aar i e  toe. Je ka  als het are als ee  heuse al he ist aa  het 
erk.  

Perfe t et Fe er tree i dia  to i      5 . 5€ / les  l. 

16 en 17 april 2016 
Lo aie:  Torhoutsesteenweg  ; 00 Brugge 

Zaterdag van .  tot 9.  uur  
Zondag van .  tot 9.  uur 

 

We odige  u a  harte uit op o ze le tedegustaie. Ee   gezellige degustatie et 
ee  persoo lijke toeli hi g o er elke  ij  e  ij ou er.   
 

We prese tere  u graag de ij e  a   Pierri k Hara g  Pa s d o ,  Hugh ‘ a   Bergera ,  Ca i a 
Tala o i  A ruzzo , “pier  )uid-Afrika  , Do ai e Fo te ille  Bordeau  Aro o Chili, Casale dello 
“par iero, Fatoria Maglia o, Mare a  Fossa olle  Mo tal i o  e  a dere ieu e o tdekki ge .  
Noteer deze datu  al ast i  je age da.  
 

Ook di erse olijfolies e  tape ades staa  ope  o  te proe e . E  ook deze degustaie ka  uiteraard iet 
zo der eerlijke prijze  e  heerlijke hapjes o  u te er e e . We hope  u al ast te oge  
er elko e .   

Di erse do ei e  aa  5+1 gratis of +  grais.     

 

Groetjes Delphi e  

LENTEDEGUSTATIE 

 
  

Pierrick Harang, Balthazar 
 

Ee  ij  ertelt allereerst ee  erhaal, alijd a elijk deze a  de 
ij aker. )ij  ges hiede is, zij  fa ilie, zij  isie op ij  of i  het ergste 

ge al o estaa de isie .  
Het erhaal a  Pierri k start e hter iet et ee  geërfde ij gaard, ee  
top hateau o h ee  fa ilieges hiede is gedoopt i  de droese .  Gee  
he tares aa  eige  ij gaarde . Nee  ,Pierri k is i  eerste i sta ie ee  

liege de oe oloog. Die oor zij  eige  ij e  erkt et 5 ge eraies aa  
ij oere  et a elijk éé  e  dezelfde passie: etaal are k aliteit zo der 

fra jes. Pierri k Hara g Wi e staat sa e  et Les Celliers d Ali ert oor 
ke is: Ke is a  de druif e  a  het soort ij  die hij e st te ake  e  
uitei delijk otele .  
Maar ook a  het soort toeko sige arkt aar e i  ijlte po aar toe 

e ege . Waar i der al ohol, i der suiker oorop staat. Waar ee  
duidelijke isie e  ee  tra spara te i ii aie ethode die je ia Fa e ook 
e  T iter dagelijks ka  op olge  ee  eer aarde is. Pierri k Hara g i es 
is ee  ij  die o u i eert.  Met ee  degelijke prijs k aliteitsgara ie.   
Het o ept  : Le Peit Balthazar, ij  laag i  al ohol  % ol , suiker e  
alorie  al/ L  e  od  , aar s aak ol aa  5.5 €/les. 

 

Ee  kra higer op fruit gedre e  ga a: Cu ée Balthazar Viog ier e  “ rah. 
Die i ter aio aal al ele prijze  heet oge  egkape  aa  . €/les.. 

Manomasa 

“o ige reize  zij  o ergetelijk, so ige i spirere d e  so ige leide  tot eide . 
Calu , L  e  Mi hael, krege  ee  lu i eus idee aa  de ar a  ee  Me i aa se 
ta ueria. Ter ijl ze hu  torilla s dipte  i  piige salsa, zo hte  ze aar ee  a ier o  
deze Laij s-A erikaa se lekker ij ee te e e  aar huis.  
Na ei deloze pogi ge  thuis erd Ma o asa ge ore . Ee  torilla hip et de geur, de 
s aak e  ele i g a  het Me i aa se street food ge o i eerd et kruide  e  s ake  
uit de hele ereld. E  la gzaa  ero erde deze totaal ieu e lekker ij et ee  aparte 
s aak ele i g e  t ist o ze s aakpapille .  
I  ij  assori e t he e  ij ee  di ers ga a aa  torilla s i  )uid-A erikaa se 
s ake . )elf oe e  zij het : Torilla s ith spirit! .  
“i pel eg o dat alles ogelijk is, its de juiste spirit.      . 0€/zakje 

Spier Signature Pink Wine  
Ee  origi ele, sappige rozé ge aakt op ee  a ier die i  
de EU illegaal is.  I  de EU is e kel pressurage dire t e /of 
de saig éé ethode toegelate  o  rosé ij  te ake . 
E  is het le de  a  ite et rode ij  , ehal e oor 
ha pag e rosé,  a soluut er ode . Wat e a het 

proe e  a  deze ij  el erdo d ja er i de . 
Wa t het resultaat a  deze % Pi ot oir et % 
Chardo a  is eer da  geslaagd. 
 

De drui e  ko e  eide a  di erse ge iede . De 
hardo a  is ako sig a  “telle os h e  de pi ot 
oir uit Dur a ille. De ge iddelde leetijd a  de ra ke  

is  jaar. E  alle drui e  zij  roeg i  de o hte d et de 
ha d geplukt zodat de frisheid goed e aard lijt. Maar 
si pel eg ook o dat plukke  i  de Afrikaa se lake de 
zo  ge oo  o houd aar is. De Chardo a  heet  

aa de  op de lie gerijpt al ore s het ge le d  erd e  
ge oteld.  
 

Li ht zal kleurige droge rosé ij  et aro a s a  
aard eie  e  rijpe appel. I  de o d e hter eer 
Chardo a  i pressies et rijpe appel,  gele eloe  e  

at itruszeste op het ei de e  ee  hi t a  rood fruit.. 
Crisp , erfrisse d e  fruiig plezier, eer oet het so s 

iet zij . . 5€/les  

ONTDEK ONZE NIEUWE GESCHENKMANDEN ! 
 

5 Wonderlijke Tips 
 

 

 Serveer uw droge, strakke schuimwijn 

aan 5 à 6°, weet dat de koelte uw 

bubbels langer doet leven. Hoe warmer, 

hoe vlugger de bubbel uitdooft.  

 Op kamertemperatuur serveren, daar 

bedoelen wij tussen de 16 en 18° mee, 

geen 20-22°. Anders dreigen uw rode 

wijnen veel te warm, lomp en alcoholisch 

te smaken. Een zonde van uw wijn.  

 Ook uw droge witte wijn mag nooit 

kouder hebben dan 7°, nog kouder en de 

wijn smaakt zuur, vlak en/of metalig.    

 Bij een rode wijn stijf van de tannines 

kan als afwerking een snuifje zeezout op 

het  vlees wonderen doen.  

 Help! Je wijn smaakt te zuur? Serveer er 

vlug een zurige dressing bij je gerecht. 

Ook een schijfje citroen of vinaigrette 

kan magisch werken. Of wat dacht je van 

een scheutje wijnazijn bij de saus?  


