Een Brit in Bergerac
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Britse flair,

Bordelese durf en een
non-conformistische blik
op de wereld: Hugh
Ryman stond niet voor
niets model voor de
figuur van de Engelse
wijnmaker in de film

‘A Good Year’, gespeeld
door Russell Crowe.

TEKST: STEPHANE GODFROID

Ridley Scott uit 2006 - stond hij model

voor de Engelsman die na een hectisch
leven in Londen naar Frankrijk afreist om
er een wijnkasteel dat hij heeft geérfd snel
weer te verkopen. Tot de plaatselijke scho-
ne, in ‘A Good Year’ gespeeld door Marion
Cotillard, zijn pad kruist. ‘Jammergenoeg
heb ik Marion Cotillard zelf nooit mogen
ontmoeten’, knipoogt Hugh Ryman.
De wijnmaker, die je constant met priemen-
de ogen aankijkt, is zowel eigenaar van het
magnifieke Chéteau de la Jaubertie in Ber-
gerac als consultant voor tal van wineries
over de hele wereld. De Britse Ryman was bij
de pioniers van wat we vandaag de flying
winemakers’ noemen, consultants die de we-
reld rondtrekken om wijnadvies te verstrek-
ken. Hoe hij dat klaarspeelt om op alle fron-
ten tegelijk degelijke wijnen te produceren?
‘De gouden regel is dat ik alle wijnen die ik
maak of waarvoor ik consultant ben, ook zelf
lekker vind. Als ik thuis met mijn familie de
wijn niet bijzonder vind, grijp ik in’, zegt hij.
‘Smaak is dé sleutel tot genieten.

In ‘A Good Year’ - de kaskraker van

NET ALS VLEES BAKKEN

Hugh Ryman studeerde oenologie in Bor-
deaux en Australié en ging daarna aan de
slag als consultant in Australié, Spanje,
Nieuw-Zeeland, Zuid-Afrika, Moldavié,
Hongarije, Chili en Californié. Vandaag ver-
deelt hjj zijn tijd tussen zijn Chéateau de la
Jaubertie in Bergerac en zijn zogenaamde
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volumewijnen in Languedoc-Roussillon,
Spanje, Chili en Argentinié.

Een succesverhaal zijn z'n wijnreeksen Le
Petit Noir en Le Grand Noir, wijnen uit
Zuid-Frankrijk in samenwerking met de
Franse wijneriticus Robert Joseph met eti-
ketten van kunstenaar Kevin Shaw. Het
drietal bedacht een hedendaags concept
van de huiswijn: betaalbare, lekkere wijnen
zonder pretentie. ‘Met volumewijnen is het
als met een stuk vlees bakken. Tedereen kan
vandaag een steak in de pan gooien. Ik zorg
er evenwel voor dat het vlees van een zo
goed mogelijke kwaliteit is en dat de manier
waarop het vlees gebakken wordt oké is.
‘Mijn grootste aandacht gaat naar de wijn-
gaard. Daar begint het, of je nu kleine
opbrengsten of grote volumes draait. Tk
herinner me een Spaanse wijnmaker die
met druiven van meer dan honderd jaar
oude stokken... rosé maakte. Schandalig
toch, met zo een potentieel? Dat soort din-
gen hou ik in de gaten.

Hugh Ryman beseft als geen ander dat met
de huidige vinificatietechnologie erg geniet-
bare basiswijnen kunnen wor-  —

‘Jammergenoeg heb ik
Marion Cotillard nooit
mogen ontmoeten’, ze
Hugh Ryman, die moc
stond voor de wijnma-
ker die Russell Crowe

vertolkt in ‘A Good Ye:
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den geproduceerd. “Zelf drink ik geregeld
van mijn basiswijnen van amper enkele
euro’s. Dat blijft mijn filosofie met al
mijn wijnen, basis of top: als ik er zelf
geen plezier aan beleef, hoe zou iemand
anders dat dan doen?’

HAGEL ALS WELKOMSTGESCHENK
Het was zijn vader Nick Ryman die het
Chéteau de la Jaubertie lang geleden
kocht om er wijn te maken. ‘Maar
Daddie had het zich allemaal veel te ro-
mantisch voorgesteld’, herinnert Hugh
Ryman zich. ‘Hij besefte niet dat wijn
maken eigenlijk landbouw is. Hard wer-
ken en nog eens werken. En boven alles
afhankelijk zijn van de natuur. Kortom,
een kasteel met een wijngaard was geen
tijdverdrijf’ Vlak voor de eerste echte
oogst in 1974 vernielden zware hagelbuien
85 procent van de druiven. ‘Dat was ons
welkomstgeschenk in Frankrijk.
Ondanks het moeilijke begin slaagde
Jaubertie er in de jaren zeventig in de
regio Bergerac op de wijnkaart te zetten.
Ryman nam het Chéteau de la Jaubertie
grondig in handen. Perceel na perceel

werd de wijngaard heraangeplant en het
aantal stokken per hectare drastisch
opgetrokken van 3.000 tot 4.500 &
5.000. Tk heb het gevoel dat ik aan het
roer van een pakketboot sta. Jaarlijks kan
ik tussen 2 en 5 procent nieuwe dingen
doen. Stokken herplanten, daar gaat een
tijdspanne van zeven jaar over. Je moet
dus een visie hebben over wat er jaren
later zal gebeuren. De druiven van van-
daag zijn in niets te vergelijken met die
uit de jaren 70. We zijn ook veel strenger
op de selectie van de trossen die in de
cuves terechtkomen.

VOLOP TE GENIETEN

Ryman laat me zijn rode wijnen van
Jaubertie van het millésime 2010, 2005
en 2002 proeven. ‘Bergerac is volgens
sommigen nog altijd het kleine broertje
van Bordeaux, maar hier is het beste
bewijs dat goed gemaakte bergerac ook
een mooi bewaarpotentieel heeft. Hoewel
2002 niet meteen een grote jaargang is,
staat de wijn er vandaag. Volop te genie-
ten. Je merkt ook de evolutie in de wij-
nen. In de 2005 ontdek je meer verfij-
ning, weg van de rustieke stijl van weleer.
‘Wie succes wil boeken met wijn moet
kwaliteit leveren over de hele lijn: van
wijngaard, over vinificatie tot prijszetting
en commercialisatie. Vooral dat laatste
horen velen niet graag, maar wijn moet
ook verkocht worden hé. Het heeft geen
zin om magnifieke flessen te bottelen als
je ze aan de straatstenen niet verkocht

krijgt. Ook daarin schuilt kwaliteit.’
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Chéteau de la Jaubertie
Cuvée Mirabelle, 2013
KLEUR: wit DRUIF: 50 procent
sauvignon blanc, 50 procent
semillon PRIJS: 18 euro

De jongste jaren wordt strenger
geselecteerd in de wijngaard en
wat minder semillondruif gebruikt,
om de verfijning in de wijn verder
te accentueren, Deze fles heeft een
expressieve stijl met een neus vol
tropisch fruit. Een fijne eiktoets ook.
QOok in de mond worden deze
karakteristieken consequent door-
getrokken,

Chéateau de la Jaubertie
Cuvée Vieilles Vignes,
2009 KLEUR: rood DRUIF:

60 procent merlot, 15 procent
cabernet sauvignon, 15 procent
cabernet franc, 10 procent
malbec PRIJS: 15 euro

Aroma's van pruim en rood fruit. In
de mond komt een wijn met een
stevige structuur, Een frisse sappig-
heid en een prima aciditeit. De wijn
rijpt kort op Amerikaanse barriques,
wat hem een subtiele vanilletoets
meegeeft,

Chéateau de la Jaubertie
Cuvée Mirabelle, 2010
KLEUR: rood DRUIF: 45 pro-
cent cabernet sauvignon, 10
procent cabernet franc, 45
procent merlot PRIJS: 18 euro
De druiven voor deze topwiinen
van het domein worden streng
geselecteerd. De wijn kleurt inkt-
zwart. In de neus geconcentreerde
kersen en cassis. De smaak zit
opvallend fris maar straalt toch ook
stevigheid uit, met nog heel pre-
sente tannines en een vegetale
toets. Een ernstige concurrent voor
(veel) duurdere bordeaux.



