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Frankrijk: 
Rhône 



Wijnstreek Rhône 

• 200 km tussen Vienne – Avignon 

• 6 départementen: Gard, Vaucluse, Drôme en 
Ardèche, Loire, Rhône 

• Rivier  

• 2000 jaar oud  



Les Dentelles de Montmirail 



klimaat 



Beïnvloeding 







Wijnstreek Rhône 

• 200 km tussen Vienne – Avignon 

• Rivier  

• 2000 jaar oud  

• 2 de grootste  

 



Wijnstreek Rhône 

• 200 km tussen Vienne – Avignon 

• Rivier  

• 2000 jaar oud  

• 2 de grootste  

• 1937: AOP Côte du Rhône 

• Voornamelijk rood  

 

 



Rhone wijn productie 



AOC  

 6 IGP 

Vin de France 



Crus (16) +VDN (2)  

AOC Côtes du Rhône Village + gemeente 
naam (18) 

AOC Côtes du Rhône Village 

AOC Côtes du Rhône 75% +  5 andere  

IGP Comtés Rhodaniens 

Vin de France 



AOC 

1. Les Côtes du Rhône 

2. Côtes de Vivarais 

3. Grignan –les- Adhémar 

4. Côtes du Lubéron 

5. Côtes du Ventoux 

6. Costières de Nîmes 



Rhône + bodem 

Noordelijke Rhône  

• Graniet + lei 

  

Zuidelijke Rhône 

• Mergel, zandsteen, rolkeien, 
kalk,kiezel, aluviale bodem ; 

• Bv luberon: kalk+klei 

• Bv De ventoux: glectcher 
afzetting keien en klak, rode 
aarde  









Aperitief 
Cuvée Viognier  

Maison Perrin 

 

-Côteau d’Ardeche  

 

 



Viognier druif  

• Aroma’s: witte perzik, gekonfijte 
abrikoos en viooltjes 

• Sinaasappelzeste 
• Witte bloemen: Jasmijn en 

kamperfoelie 
• Zoete specerijen, muskus en 

honing. 
• Aromatische druif 
• Hoog suikergehalte 
• Meestal volle witte wijnen 



Rosé wijn 
 

1.Pressurage 

2.Saignéé 

3.Teinturier 

4.Blenden 
 

 Champagne! 







Domaine La Réméjeanne Chèvrefeuille 
• Tavel AOC 1936  

• 933 hectares 

• Grenache noir+ Cinsault 
gedomineerd 60% max 

• Syrah, Mourvèdre, 
Picpoul,Bourboulenc, 
Clairette… max 10% elk 

• Calitor,  oudste 

• Droge krachtige rosé wijn 

• Pressurage + saignée 

• Min 11-13,50% alc 

 

• Tavel look a like 

• Syrah (40%)  

• Cinsault (30%)  

• Grenache (30%) 



Terroir with flat white stones  
 
 
 
 
 
 
 
Terroir with sand and stones  
 
 
 
 
 
 
Terroir with pebbles 



Saint Péray, Noordelijke Rhône 

1. Marsanne en Roussane  
2. Stille witte wijn + schuimwijn 
3. 1936  AOC 



Noordelijke Rhône 

1. Graniet 
2. Steile hellingen 
3. Terrassen  
4. Noordelijke landklimaat 
5. Neerslag van 700-900 mm 
6. Bise  
7. Monocépages  



Saint-Péray AOC,cru  

• 100% marsanne 
• Kalk en klei met graniet 

rond crussol hill 
 



  



Druiven 

• Marsanne 100% 

• Jonge: fruitige aroma's  

• Perzik en citrus 

• Florale tonen: 
kamperfoelie, meidoorn 
en jasmijn 

• Hints van kweepeer, 
abrikoos, caciabloesem 
en hazelnoot. 

• Middelmatige zuren 

• Roussane 
• florale : meidoorn 

• Fruit: Abrikoos en peer 

• Honing en kruidenthee 

• Goeie zuren 

• Veel bewaarpotentieel 

• Aroma’s sluiten zich 
om na 5 jaar terug 
open te komen 



N 
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Chateauneuf-du-Pape 



Château fortia  

• Rolkeien 

• Châteauneuf-du-Pape AOP, 1936 wit en rood 

• Cru van 3160 hectare 

• Pauselijk wapenschild, tiara =) zelf gebotteld 

• Droogste terroir  

• Grenache gedomineerd, Syrah en Mourvèdre 

• Clairette, Roussanne, Bourboulenc, Grenache   

 





Druiven: Roussanne : 30 % 
Grenache Blanc : 10 % 
Clairette : 60 % 
 
Manuele pluk 
Inox tank 
6 maand sur lie 
3 hectare 
 
 
 
 



Condrieu  



Condrieu AOC   

• Enkel witte wijn 
• Viognier 
• 1940  
• 1990, vendange tardive  
• flûte de Condrieu 
• Graniet en löss of arzelle 
• 38 hl/ha  
• Côteau de Cherry, Côteau de Rozay  
• 20% oak  

 





Rhône 
Noordelijke Rhône  

• Temp: 13,35° 

• 2350 zonne-uren 

• Neerslag 700-900 ml 

• Bodem vooral graniet en 
leisteen 

• Rood: Syrah 

• Witte: Viognier, Marsanne, 
Rousanne  

• Gematigd landklimaat 

Zuidelijke Rhône 

• Temp 13-15° 

• 2700 zonne –uren 

• Neerslag : 400-900 ml 

• Veel kalk, mergel, zand, grind en 
rolkeien 

• Blends! 21 duivenrassen 
toegestaan 

• Rood: GSM, cinsault, carignan 

• Wit: Rousanne, Marsanne, ugni 
blanc, viognioer, grenache blanc, 
clairette 

• Mediteraan klimaat 

 

 









• 1960 Emigreren naar Frankrijk  

• Aankoop domein van 5 ha genaamd La Réméjeanne.  

• Eerste botteling in 1975. 

• Remy Klein neemt het domein over in 1988  

• Uitbreiding  

• Ook olijfbomen en vijgenbomen geplant.  

• Doelstelling : artisanale, traditionele karakter van dit 
beroep bewaren, met respect voor de natuur, de bodem 
en de mensen, en natuurlijk passie voor de wijn. 

• 2007: Biologische wijnbouw, een meerwaarde 

• In 2009: Olivier Klein 

Historiek 





Familie Klein 













Un Air de la Réméjeanne 

Gigondas en 
Vacqueyras La Ligière  



• Druivensoorten :   

Jonge Grenache (50%)  

Jonge Syrah (50%)  

 

 • Ligging : Zuid en Zuid- Oost.  

Op een gemiddelde hoogte van 250 m hoogte. 

 

 • Bodem : Leem op kalkrots. 

 

 • Vinificatie :  

 * Manuele pluk en dubbele sortering  

(in het veld en op een sorteertafel aan de 
kelder).  

* Ontsteelt en gekneusd.  

* Koude voorgisting op een gemiddelde tijd 
van 5 dagen .  

* Gerijpt in betonnen vaten tijdens een 
periode van 6 maanden tot 1 jaar.  

* Gebotteld op het domein.  

* Vinificatie zonder zwavel. 

  



Druivensoorten 

Grenache noir   

• Aroma: zoete, zwarte kers.  

• Ook toetsen van gedroogde 
vijg, tabak, mokka en witte 
peper.  

• vaak ook zoethout, teer, 
zwarte olijf en kreupelhout 

• Enkel bij lage opbrengsten 

• Weinig kleur 

• Hoge suikeropbouw 

• Lage zuren en ronde tannines 

• Veel body 

Shiraz  

• Typisch: viooltjes, zwarte bes, 
braambes en blauwe bes.  

• Soms: tapenade van zwarte 
olijven 

• Gerookte en peperachtige 
tonen 

• Aroma's van turf en grafiet.  

• Na rijping : animale toetsen 
van leder en truffel. 

• Gemiddelde zuren 

• Stevige tannines 

• Goed bewaarpotentieel 



Bodem: 
heel 
rotsachtig 





Saint-Joseph AOC 



Saint Joseph AOC 

• Voornamelijk rood, Syrah 

• Beste van terrassen bij Tournon 

 

 



Saint Joseph Maison Perrin  

• Vin de Mauves , Victor Hugo's Les 
Misérables 

• Clos de Tournon, Guigal 

• 1200 Hectares 

• 10% wit , Marsanne en Roussanne 

• 10 maanden vatlagering 

• 100% syrah 



Un Air de la Réméjeanne 

Les Eglantiers  



Druivensoorten :  
Grenache (70%) : soepelheid, kracht, struktuur 
en volheid.  
* Syrah (25%) : kleur, tanine, frisheid en 
bewaarbaarheid.  
* Mourvèdre (5%) : bewaarbaarheid en 
elegantie.  
 
• Oude druivenstokken (30 jaar en ouder), 

met een zeer laag rendement : 20 hl/ha. 
• Ligging :   Zuidhelling op 200 m 
hoogte. 
 • Bodem :  Kalkrots. 
 
 • Vinificatie : 
* Manuele druivenpluk en dubbele sortering.  
* Ontsteelt en met de voeten geperst.  
* 4 maanden rijping. Op eiken vaten (600 L) 
gedurende 12 à 18 maanden.  
*Zonder toevoeging van zwavel. 
*Gebotteld en op constante temperatuur 
bewaard in onze kelders. 





Crozes Hermitage AOC 

• Wit en rood, voornamelijk rood 

• 1937 Aoc 

• 1218 hectare 

• Grootse producent 

• Syrah 

• Tot 15% witte druiven 

 



Terroir 



Les Machonnieres,  
Domaine des Entrefeaux 
Charles & Francois Tardy 

• Bio dynamisch domein 
• 100 % Syrah 
• Wijnstokken: 25 ans 
• Manuele pluk 
• Rendement 35 hl/ha 
• 6600 bouteilles. 
• 20% op hout 

 



La ligière 
Gigondas 



Domaine La Ligière Gigondas 

• Biodynamisch wijnbouw 

• Leer van Rudolf Steiner ,1924 

• Grond en aarde staat niet los van de kosmos 

• Preparaten 

• Dynamiseren 

• Gravitatiekracht 

• Autochtone kelderresten 

• Minimale hoeveelheid sulfiet 

 





AOP Gigondas 2013, BIO 
  
Bodem: Argilo- calcaires 
 
Druiven:  Grenache 70 % van 50 jaar 
  Mourvèdre 30% van 30 jaar 
 
Rendement: 36hl / ha 
 
• Vinificatie: manuele oogst en triage, gedeeltelijke 

ontristing 
• Macératie van 4 à 5 weken.  
• 1/3 van de wijn krijgt vatlagering van 8 maanden 
• Nadien geblend 
• niet gefilterd 
 
Hoog bewaarpotentieel: 5 tot 10 jaar 
 









Château Fortia, Châteauneuf–du- pape 





Château Fortia, Châteauneuf–du- pape 

- 3160 hectare , Oudste AOC 1936 
- Baron Le Roy de Boiseaumarié van Château Fortia 
- Gelegen tss Avignon en Orange  
- Droogste terroir uit de Côtes du Rhône 
- Pauselijk wapenschild, tiara =) zelf gebotteld 
- Bewaarwijn 
- 15 toegelaten druivensoorten 
- 8 rode: voornamelijk grenache noir, syrah en 

mourvèdre  
- Cuvée Baron 65% Grenache and 25% Syrah en 10% 

mourvèdre.  
- 16 maanden oude foudres 
- 50 000 flessen per oogstjaar  

 





Typische rolkeien van château Fortia 



Hermitage 

• 135 hectare (rood en wit) 

• Één van de oudste wijngaarden  

• 15-18 maanden vatlagering 

• Tot 15% roussanne en marsanne 

• Vin de paille  

 





Versterkte wijnen 

VDN   

• Vin Doux Naturel 

• Most min 252gram/liter 

• Mutage: tijdens of na gisting 

• Alcohol toevoegen max 5à 10% 

• Alcoholgehalte: 15 à 21,5% 

 

• Bv , Banyuls, Rivesaltes, Maury 

VDL 

• Vin de liqueur 

• Most + alcohol 

• Mutage VOOR de “gisting” 

 

• Bv. : Pineau de charentes, 
ratafia de champagne, 

  



Muscat de Beaume de Venise 



Muscat de Beaume de Venise 

• 100% muscat à petit grains 

• 460 hectare 

• Meer dan 100 gram restsuiker 

• Dessertwijn 

• Domaine la Ligiere 

 


