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OIV figures on global wine 
consumption in 2015 

 
 

Country  Million hectolitres Change on 2014 
 

USA   31   1.0% 
France   27.2   -1.2% 

Italy   20.5   0.3% 
Germany  20.5   1.1% 
China   16   3.2% 
United Kingdom  12.9   2.4% 
Argentina  10.3   3.2% 
Spain   10   1.3% 
Russia   8.9   -7.0% 
Australia   5.4   -1.0% 







Wine production 2016 

• Italy (48.8 mhl)  

• France (41.9 mhl) 

• Spain (37.8 mhl) 

 



Italië, een oud wijnland 
• 800 voor Christus, dank zij de Grieken 
• Romeinse Rijk , een scharniermoment 

– wijnbouwtechnieken 
– Romeinse wetgeving en wijnmarketing 
– Verfijning en perfectioneren bv lageren sur lie 
– Columella (1eE nC): classificatie met 3 niveaus 
– Basis  
– Elitair?  

• Keizer Constantijn=) Christelijk 
• Christelijke Kerk en kloostergemeenschappen 
• Rivaliteit en oorlog tussen de steden 
• Diverse stijlen en autochtone druiven 
• Weinig kwaliteit tot 1970 
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4 landschappen 

• Het alpengebied 

• De Po-Vlakte 

• Het Apennijnen 
schiereiland 

• De Eilanden 



Italiaans klimaat 





Wetgeving Val d’Aosta 
Geen DOCG 
 DOC Val d’Aosta 
 
Piemonte 
16 DOCG 
 
Lombardy 
5 DOCG 
 
Trentino-Alto adige 
Geen DOCG 
 
Veneto 
14 DOCG 
 
Friuli Venezia Giuli 
3 DOCG 
 
Tal van IGT (120-tal) 
Vino da tavola 



Wetgeving 

• Herkomstaanduidingen als DOC en DOCG : zijn er veel verplichtingen en plaatselijke normen 
waaraan een wijn moet voldoen. 
 

• VDT - Vini da Tavola of tafelwijnen 
 vermelding van kleur, inhoud, alcoholpercentage, gegevens bottelaar en flesnummer. 

 
• IGT - "Indicazioni Geografiche Tipica" 
 tafelwijn met geografische aanduiding, waar ook de naam van de variëteit (druiveras) aan 
 toegevoegd mag worden. 

 
• DOC - "Denominazione di Origine Controllata" 
 wijnen met een gecontroleerde herkomstaanduiding. 
 Vermelding van geografische benaming en variëteiten. 

 
• DOCG - "Denominazione di Origine Controllata e Garantita" 

 
 wijnen met een gecontroleerde en gegarandeerde herkomstaanduiding.        
 Vermelding van geografische benaming en variëteiten  
 Consortium +proefpanel+ genummerde zegelring rond de nek 









Prosecco Dea Rivalta  
Valdobbiadene docg 



Méthode charmat, 
Metodo Martinotti  

• Metodo Martinotti ,Federico Martinotti in 
1895 

• Eugène Charmat in 1907 

• Glera druif 

• Voordelen ?  
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Roero 

• Zanderige 
heuvels 

• Docg 

• Tanaro rivier 

• Nebbiolo 

• Barbera 

• Arneis 

 

 







Arneis 

• Witte druif 
• Nebbiolo Bianco 
• 1877  
• 1970  
• Vietti & Bruno Giacosa  
• Lage rendementen 
• vroegrijper 
• Lage aciditeit 
• Meeldauw gevoelig 
• Unoaked-jong 
• 2006 DOCG 
• Profiel:  citrus, appel, peer en perzik  + 

wat kruidigs zoals anijs en munt. 
 
 

 
 



Roero Arneis Cascina del Pozzo 
Montemeravviglia  DOCG 2014 

Familie 
Marchisio  
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Marken of Marche 

• Kalkgronden 

• Twee klimaatzones: continentaal en 
mediterraan 

• Heuvelachtig 

• Apennijnen 

• 3 druivensoorten :sangiovese, 
montepulciano+ verdicchio 

• 5 DOCG 



Verdicchio 

• 2 DOC + 2 DOCG (2011) 

• Verdicchio dei Castelli di Jesi en Verdicchio di 
Matelica  

• Classico Jesi:  zone bij Cupano 

• Hoge aciditeit 

• Mineraal +citrus, mandarijnfruit 

• Bittertje, amandelachtig einde 

• Diverse soorten: passito, spumante(1850), riserva 

 



Fattoria San Lorenzo  
Natalino 

Crognaletti 
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Umbrië 
 



Umbrië 

• geen invloed van de oceaan 

• Lago Trasimeno 

• Druivensoorten : ? 

• Sangioves, merlot,sagrantino+cab s. 

• Trebbiano toscano of procanico, 
grechetto, chardonnay 

• Sagrantino di Montefalco DOCG 
 

 

 



Orvieto DOC 1971 
 

• Minstens 60% procanico + grechetto; ook 
verdello en Malvasia Bianca  

• droge wijn tot noble rot 

• Belangrijkste DOC in Umbrië, gedeeld met 
Lazio 

• Classico zone 

• Veel mist in de herfst, Gevolg?  

• 1970 investeringen door Antinori  



Castello della Sala  
 
san Giovanni della Sala 2013 

Orvieto DOC Classico Superiore 1997 

• Lager rendementen  

• Hogere suikergehalte 

• Minium alcoholgehalte 12% 

 

 

50% Grechetto, 25% Procanico, 25% 
Pinot Bianco and Viognier 

 

Lange rijping sur lie 

 

Antinori familie : 1385 

Wine producers vanaf 1895 

1966-1990: Piero antinori +Giacomo 
tachis 

Supertuscans 

Bargino 
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• Bergachtig 

• Beste wijngaarden ?  

• Druivensoorten:  

Montepluciano d’abruzzo  

Trebbiano d’abruzzo 

 

1 DOCG 

 

 

 

 

 

 



2001 by the Di 
Tonno familie 

2004 , pecorino  
 





Pecorino druif 

Marche en Abbruzzo 

Mosciolo, Arquitano, Vissanello, Pecorina and 
Arquatanella of greco bianco  

Vroegrijper 

Pecora of schaap 

 

Profiel? Proeven 

 

- Lage aciditeit 

- Mineraliteit 

- Full bodied 

- Rijp geel fruit 

- Bloemen 

- Kruidig: gember, witte peper  

- Noten 

 

- Foodpairing?  
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Veneto 

• Hoogste productiviteit 

• Pinot grigio + glera 

• Druivenrassen:  

• Corvina+garganega+glera 

• 50% DOC  

• Kwaliteit?  

• 95hl/ha  



Veneto  

• Wijngaarden op Z. heuvels 

• Bodem: minerale moederrots, kalksteen, klei 
en lava 

• Druiven: wit: garganega, glera druif, trebbiano  

• Druiven rood: corvina, rondinella, molinara, 
merlot 

• Merlot=) IGT Veneto 



Heuvels van Veneto 



Corvina smaakprofiel 

• Valpolicella, Bardolino Amarone + Ripasso+ 
Recioto 

• Castelforte:  castle +  fort  

• Corvina veronese of Cruina 

• Corvinone 

• Corvina: sappig, kruidig intens met zwart fruit 

 met een zure krieken/kersen twist 

 

 

 



Riondo  
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Piemonte 

• Alpen 

• 100-400 meter 

• Continentaal klimaat 

• Voornamelijk rood 

• Toppers?  

• Druiven?  









 



Barbera  
• Asti & Alba & Allessandria 
• Diverse terroirs: witte +rode+ zand gronden 
• Barbera d’ Alba DOC 1970 (70hl/ha) 
• Barbera d’Asti DOC 1970-DOCG 2008 (63hl/ha) 
• Barbera del monferatto DOC 1970 
• Affiniteit met nieuw hout 
• laatrijper 
• Hoger productie en weelderige groei 
• Veel zure kersen en krieken 
• Hoog in zuren 
• Laag in tannines 







Goggiano, Piemonte 

• Voet van de bergen 

• 50 appelaties 

• Piemonte DOC ,Geen IGT 

• 1951 951 Giuseppe Goggiano  

• Twee neven: Michelangelo Goggiano & Stefano Scassa 
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Puglia  



Trulli 
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Puglia 

• A-pluvia  
• Lack of rain 
• Mediterraans klimaat 
• Kalkrijke bodem+ ijzer 
• Bulk wijn+distillatie 
• EU subsidies, bush vines 
• Druiven? 
• Sangiovese+ trebbiano+ chardonnay en merlot 
• Autochtone druiven 
• Primitivo, negroamaro en nero di Troia 



Primitivo 
• Tribidrag van Kroatië  
• Primativo van latijns Primativus  
• Zinfandel 
• 1990 vine pull scheme  
• Varietal revive 
• IGT primitivo 
• DOCG primitivo di Manduria dolce naturale 
• Smaakprofiel: jammy fruit, lage aciditeit, 

gemiddelde tot lage  tannines, maar rijp, hoog 
alcohol 



Vecchia Torre 1959 





Tyrheense kustzone - Centrale heuvels 



Diversiteit 
van Toscane 



Toscaanse bodem 

• Zandachtige, kalkhoudende mergel 

• Mineralen: ijzer, koper, pyriet, mangaan en 
calcium 

• Heuvelachtig 

• Afkoeling van zeeën, winden en meren 



Wetgeving Toscane: 42,5-44° Noorderbreedte 
11 DOCG 
- Brunello di Montalcino 
- Chianti Classico 
- Chianti  
- Morellino di Scansano  
- Vernaccia di San Gigmignano 
- Vino Nobile di montepluciano 
- Carmignano 
- Montecucco Sangiovese (2011) 
- Suvereto (2011) 
- Val di Cornia Rosso of Rosso della Val 

di Cornia (2011) 
- Aleatico dell'Elba Passito of Elba 

Aleatico Passito (2010) 
 
39 DOC 
-1966 oprichting 1Ste DOC 
Met name Vernaccia di San Gigmignano 
 
Tal van IGT (120-tal) 
Vino da tavola 



Chianti  
• Fiasco: originele mandfles  
• Sangiovese troef 
• Chianti classico:  authenthiek 
• 1932 : 8 subzones 
• 1988 Chianti 2000 project 
• DOCG Chianti: 
Min 75% Sangiovese+ Canaiolo 
nero, trebbiano of malvasie 
10% andere druivenrassen ook 
toegelaten , maar niet verplicht! 
• DOCG Chianti Classico 
Minimum 80% sangiovese  
Geen witte druiven toegestaan 
Historisch kerngebied 
• Beste gronden zijn galestro of 

mergel 
• Chianti classico consortium 
• Reserva: langere  vatlagering 



Sangiovese 

• Laatrijper , dunne schil 
• Komt van sanguis Jovi's ofwel bloed van Jupiter 
• 2004 DNA: Sangiovese= Ciliegiolo x Calabrese di Montenuovo 
• Veel zuren, middelmatig tot hoge tannines afhankelijk van ligging en 

vinificatie 
• Groeit goed op leem en kalk, schist 
• Aroma: kers, kruiden, champignon, dierlijk en tabak/vanille bij 

houtlagering 
• Diverse klonen 

– Sangiovese grosso 
– Sangiovese piccolo 
– Prugnogol gentilli  

• Project 2000 : Carlo Ferrini 
 









Toscane 

• Economische crisis, veel coöperatieves  tot 1960  
• Tot 1963 min.10 % witte wijn verplicht volgens 

wetgeving + verouderde vinificatiemethode 
• 1970 Vino da tavola blonken uit in kwaliteit 

– Sassicaia 
– Antinori 
– Nieuwe school : Botte  
– 1980 Super toscans : Giacomo Tachis, Antinori, Castello di Ama 

• Goria wet 1993 
• Project 2000 .tba 



Super Toscanen 

• Ornellaia, Sassicaia, Solaia, Tignanello, 
Fontalloro 

• 1968 sassicaia vino tavola 

• 1992 Goria wet , introductie IGT 

• 1994 Bolgheri DOC 

• Tenuta san Guido , 2013 eigen DOC 

• Voornamelijk bordelaise druiven en syrah 



Fossacolle 

• familiaal domein  

• 4 hectare groot.  

• Familia Sergio Marchetti + Adriano Bambagioni  

• Rosso di Toscana.  

• 40% cabernet sauvignon, 40% petit verdot en 
20% merlot 

• 3.000 flessen van gemaakt.  

• 12 maanden rijpen op eik  

 



Massolino 
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Smaakprofiel 



Barolo DOCG 

• 100% nebiolo/spanna/chianvenasca 

• Nebbia of mist 

• Cru wijngaarden bv La morra 

• Wijngaard binnen een bepaalde regio 

• Alcoholpercentage minimaal 13%. 

• Minimaal twee jaar houtrijping 

• de wijn mag pas drie jaar na de oogst worden 
vrijgegeven 
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Sagrantino di montefalco DOCG 

• 100% sagrantino  di montefalco of rosso 

• Sagra of heilig 

• secco tot passito 

• Rendement van 80 hl/ha 

• Min 13% alcohol of 14,5%  

• 30 maanden veroudering 

• Waarvan minstens 12 maanden op houten 
vaten 



Sagrantino di montefalco DOCG 

Wetgeving 

• 100% sagrantino  di 
montefalco of rosso 

• Sagra of heilig 

• secco tot passito 

• Rendement van 80 hl/ha 

• Min 13% alcohol of 14,5%  

• 30 maanden veroudering 

• Waarvan minstens 12 
maanden op houten vaten 

San marco Antonelli  

• 100% sagrantino 

 

 

• Secco 

• 45hl/ha 

• 14,5% 

• 6 maanden op 500 l vaten 

• 18 maanden 25 hl foudres 

• 12 maanden betonnen cuves 

• 12 maanden op fles 







Sagrantino druif 

• Meeste polyfenolen 

• Dikke schil 

• Veel tannines 

• Houtlagering 

• Donker zwart fruit, soms gestoofde, kruidige  
impressie 



Hartelijk dank 

• Welkom op mijn pop up! 

 

• www.wijnenzo.be 

 

http://www.wijnenzo.be/

